MARTUE CHARDONNAY

D.0. PAGO CAMPO DE LA GUARDIA

Elaborado exclusivamente con uva Chardonnay procedente de la finca

El Casar de La Guardia.

Fermentado en un 80% en depdsito de acero inoxidable a baja
temperatura, mientras que el 20% restante fermentd en barricas nuevas
de roble francés en las cuales el vino ha permanecido sobre sus lias
durante dos meses y medios, realizdndose un batonage diario de cada
barrica. Después se procede al ensamblaje dptimo entre ambos vinos.

Color amarillo dorado limpio y brillante. Aroma de gran intensidad a
fruta madura (pifia, meldn) flores blancas y fondo de pasteleria. La gran
baza llega en boca. Desde que entra inunda todo con su amable sabor.
Primero fresco, luego goloso, después se hace grande. Su paso es muy
untuoso y lento. En el final de boca, se hace presente su medida crianza
en barrica, dejando un recuerdo de panaderia fina.

VINO DE PAGO es la maxima calificacion
que contempla la legislacion espafiola en
materia vitivinicola, por encima de la
Denominacion de Origen. El concepto de
Pago aplicado al vino se refiere a un
vifiedo situado en un enclave especial, con
suelos singulares y un clima privilegiado
que imprime al vino wunas cualidades
unicas. Solo diecinueve bodegas en Espafia
cuentan con esta distincion.
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