MARTUE SYRAH

D.0. PAGO CAMPO DE LA GUARDIA

Elaborado 100% con uva Syrah procedente de nuestras fincas Campo
Martuela y El Casar de La Guardia.

Fermentacion tradicional con remontados diarios. Después, 20 dias de
maceracion en deposito con los hollejos. El vino fermenta y permanece
durante 14-15 meses en barricas de roble francés (80%) y americano
(209%).

Color rojo picota intenso, muy cubierto y bien conservado. Aroma
especiado, con recuerdos de mantecado, hierbas aromaticas (cantueso) y
bolleria. Al airearse van saliendo los frutillos negros bien maduros y
bien conjuntados con guinda en licor y notas de cedro. La explosion
llega en fase de boca, donde no se pueden tener mas sensaciones a la
vez: goloso, carnoso, frutal, fresco, complejo... hay wuna dificil
conjugacion de potencia y a la vez suavidad y elegancia. Inmenso
postgusto, donde se resumen todos los sabores de la cata.

El resultado es un vino elegante, de marcada personalidad e intensidad
aromatica.
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D.0. PAGO
VINO DE PAGO es la maxima calificacion
que contempla la legislacion espafiola en ik CALICADS
materia vitivinicola, por encima de la
Denominacion de Origen. El concepto de
Pago aplicado al vino se refiere a un vifiedo
situado en un enclave especial, con suelos
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singulares y un clima privilegiado que
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imprime al vino unas cualidades tnicas. VINO DE LA TIERRA

Solo diecinueve bodegas en Espafa cuentan
con esta distincion. f / ‘ VINO DE MESA
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