D Bodegas Gerardo Méndez, S.L.

FERREIRO

Do Ferreiro Adina:

Variedad:
100% albarifio. 12.5% vol.

Edad del viiiedo:
Entre 45 afios.

Suelo:
Suelo de pizarra roja. Es una beta que surge desde Oporto pasando entre
islas Cies y Ons. Las fincas se sittian en la zona de Adina.

En el vifiedo:
La gran mayoria es emparrado, con una poda en
Cazenave- Marcdn con diferentes tipos de conduccion.

_ En la bodega:
- Despalillado, maceracion pelicular en frio, prensado, fermentacion
DgLFBIf:kRRI{EI%O alcoholica con pie de cuba seleccionado, trabajo de lia fina y

depositos de acero.

Packaging:

Botella bordelesa de 0.75 cl
Tapon natural

Cajas 6 unidades

NOTA DE CATA:

COLOR: Amarillo pajizo, palido y brillante .

AROMA: Entrada en nariz potente, fosforo , fruta madura citricos y
marcada mineralidad.

SABOR: Aciez viva, buen centro de paladar, salino, yodado y
con un largo final de boca.

Temperatura de servicio
8°al0°C
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