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VALLEGARCIA SYRAH

Color rojo intenso.

Aromas de fruta roja entrelazados

con notas de café y regaliz
procedentes de la crianza en barrica.
Persistente en boca con taninos
amables y retrogusto a fruta y especias.

Maceracion pre-fermentativa a

tempera-tura controlada durante 72

horas a 10°C.

Fermentacion y maceracion durante

21 dias con frecuentes remontados con aireacion

12 meses en barrica de roble francés nueva.

7 hectareas, clon 174, porta-injerto
3309C,

sistema de conduccion en espal-dera
cordon bilateral en Smart-Dyson

Arroz, carnes rojas, postres y
especialmente chocolate negro.

100% Syrah
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