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PETIT HIPPERIA

Color cereza intenso con borde
violaceo.Aromas de fruta roja,
especiados y balsamicos que se
aprecian tanto en nariz como en boca.

Maceracion pre-fermentativa a temperatura
controlada durante 72 horas a 10°C.
Fermentacion y maceracion malolactica

en barricas y tinos de roble francés.

12 meses en barrica de roble francés.

8 ha Cabernet Sauvingon,6 ha Merlot,

3 ha Cabernet Franc ,7 ha Syrah y 2 ha Petit Verdot,
sistema de conduccion en espaldera cordon bilateral
y unilateral en Smart-Dyson.

Arroces,carnes rojas asadas, cordero,estofados,
jamon 1bérico, risotto,verduras. \
PETIT

HIPPERIA
30% Cabernet Sauvignon
21% Cabernet Franc
19% Syrah
18% Petit Verdot
12% Metlot

15,5%




