Bodegas Gerardo Méndez, S.L.

DO

FERREIRO

Rebisaca:

Variedad:
Coupage de albarifio, treixadura y loureira

Edad del viiiedo:
Entre 10 y 50 afios

Suelo:
Suelo arenoso, canto rodado y arcilla y roca madre granitica.

En el vifiedo:
Emparrado, con una poda en Cazenave- Marcon

En la bodega:

Despalillado, maceracion pelicular en frio, prensado, fermentacion
alcoholica con pie de cuba seleccionado, trabajo de lia fina y
elaborado en depdsito de acero.

Packaging:

Botella borgona de 0.75 cl
Tapon natural

Cajas 12 unidades

NOTA DE CATA:

UM

COLOR: amarillo dorado. pdlido v brillante .
- AROMA: mineral, flor blanca y fruta blanca y

R E B I S A C A de hueso maduras.

RIAS BAIXAS DENOMINACION DE ORIGEN

SABOR: Con mucho cardcter, fresco, fino. Nariz amplia
con dominio de aromas a frutas maduras, florales y
herbdceos frescos. Toques de laurel y eucalipto.

Temperatura de servicio
8 g 10° (.




