VOELOS CRIANZA 2016

VARIEDADES: 100 % Tempranillo

VINEDO: Seleccién de vifiedos situados
en la Sonsierra. Terreno arcillo-calcareo,
con altitudes comprendidas entre 400 m.
y 650 m.

ELABORACION: La fermentacién se
realiza entre 24-26° C, en depositos de
acero inoxidable de 15.000 L., con varios
remontados diaros.

CRIANZA: Una vez realizada Ia
fermentacion malolactica, este vino
permanecid doce meses en barricas de
roble Francés.

PRENSA:
GUIA PROENSA: 92 Puntos

PRESENTACIONES:
Botella 750 ml. en caja cartdon 6 uds.

Botella 1500 ml. en caja cartén 6 uds.

RIOJA

NACION DE ORIGEN CALIFICADA

SRODUCT OF SPAIN l
EMBOTELLADO POR BODEGAS VOELOS
LAGUARDIA - ESPANA

Voelos, una manera de hacer, una manera de mirar, una manera de acercarse al futuro pensando en el ayer.



