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-LLA VISTA-

Denominacion de Origen Ribeiro
Variedades: Albarinoy Treixadura
Cosecha 2018.

Tras una rigurosay delicada seleccion de los mejores racimos en cuanto a madurez

y estado sanitario , se procede a su despalillado y una maceracion de la piel,

pulpay mosto para extraer todo el potencial aromdtico y estructural de estas variedades;
esta maceracion se realiza en deposito y la pasta se enfria con nieve carbonica

auna temperatura de10 °C. durante 4 horas.

Después de su desfangado sin bajar de los 180 NTU , los mostos fermentan por separado en
depositos de A.Inox. a 17°C.

Permanencia de 5 meses en barricas de Roble (duelas de R.Frances y Tapas de Hungaro)
de 300 litros de capacidad .en donde se someten a un periodico y delicado movimiento ende lias.

Acidez Total : 6,4 gr/len Th.
%Vol: 13.4
M.Reductoras : 2.3 gr/1

Color amarillo verdoso , limpio ,transparente y brillante , lagrima abundante.

nariz de intensidad alta , citricos , florales , de azahar , mandarina , fruta de pelo, Melocotén,
Mango, bien emsambladas con notas balsamicas y de panaderia.

Boca de buena estructura , denso , untuoso , glicerico y ala vez muy fresco
por una acidez bien marcada , muy afrutado y muy largo .

Presentacion:

Cajas de 6 Botellade 75 cl.
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